
TAGLIERE DI FORMAGGI DI AMATRICE	 (7)	 25 
con miele di eucalipto e marmellata di agrumi e zenzero 
AMATRICE CHEESE BOARD 
with eucalyptus honey and citrus and ginger jam 

CULATELLO DI ZIBELLO con melone cantalupo		  22 
CULATELLO DI ZIBELLO HAM with cantaloupe melon 

TARTARE DI SPIGOLA con senape in grani e albicocca	 (4,10)	 21 
SEA BASS TARTARE with whole-grain mustard and apricot 

CRUDITÉ DI VERDURE	 (9)	 10  
con olio EVO e sale di Maldon  
VEGETABLES CRUDITÉS 
with extra virgin olive oil and Maldon salt

TRIS DI BABY BURGER DI FASSONA PIEMONTESE	 (1,3,7)	 16 
con pomodori ramati e misticanza  
TRIO OF MINI FASSONA BURGERS  
with vine tomatoes and mixed greens

PATATINE FRITTE AL LIME* 	 (1)	 10 
LIME-SEASONED FRENCH FRIES*

HUMMUS DI CECI	 (8,11)	 13 
con verdure croccanti e anacardi salati 
CHICKPEA HUMMUS 
with crunchy vegetables and salted cashews

LA NOSTRA PINSA 'DA CONDIVIDERE'*	 (1,7)	 16 
con verdure fresche di stagione  
OUR 'SHARING' PINSA*  
with fresh seasonal vegetables

BRUSCHETTA DI PANE CASARECCIO	 (1)	 10  
con pomodori e basilico  
HOMEMADE BRUSCHETTA 
with tomatoes and basil

S A P O R I  I N  S C E N A



POLPETTE DI MELANZANE E LIMONE ALLA PARMIGIANA	 (3,7)	 12 
PARMIGIANA-STYLE EGGPLANT AND LEMON CROQUETTES

RISO BASMATI 	 (4)	 15 
con salmone affumicato, avocado, lamponi e fagiolini  
BASMATI RICE 
with smoked salmon, avocado, raspberries and green beans

RAVIOLI FATTI IN CASA RIPIENI DI GAMBERI 	 (1,2)	 19 
con salsa ai pomodorini gialli  
HOMEMADE SHRIMP RAVIOLI  
with yellow cherry tomato sauce

—  U L T I M A  S C E N A  —

SEMIFREDDO ALLE FRAGOLE   	 (3,7,8)	 10 
con banana, granola di frutta secca e cereali  
STRAWBERRY SEMIFREDDO   
with banana and nut & cereal granola

BABÀ AL RUM ZACAPA XO	 (1)	 15   
BABÀ WITH ZACAPA XO RUM

TIRAMISÙ CLASSICO 	 (1,3,7)	 10 
CLASSIC TIRAMISÙ

Cucina aperta fino alle ore 23:00.
Kitchen open until 11:00 PM.

* A seconda della reperibilità sul mercato alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine o abbattuti 
negativamente in loco rispettando le procedure di autocontrollo.
Allergeni: 1. Glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latticini 8. Frutta a guscio 9. Sedano 
10. Senape 11. Sesamo 12. Solfiti 13. Lupini 14. Molluschi.
Siamo lieti di fornire informazioni sugli ingredienti utilizzati per la preparazione delle ricette. In caso di necessità 
alimentari specifiche o per eventuali allergie, vi invitiamo a informare il nostro staff, in modo da potervi aiutare 
a fare una scelta consapevole e/o alternativa.

* Depending on availability, some products could be frozen at source through rapid temperature blast chilling pursuant 
to regulations.
Allergens: 1. Gluten 2. Shellfish 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soy 7. Dairy products 8. Nuts 9. Celery 10. Mustard 
11. Sesame 12. Sulfites 13. Lupin 14. Molluscs. 
We welcome inquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular ingredients. 
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements that we should be made aware of when 
preparing your menu request.


